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Weinsensorik | — Einfihrung & Grundlagen

Weinsensorik Il — Weinansprache & Rebsortenkunde

Rebsorten im weltweiten Quervergleich
Vertiefung Weinproben mit Weinfehlern etc.

Weinsensorik Il — Vertiefung & Blindverkostungen

Zielgruppe: Einsteiger in Gastronomie und Weinverkauf
Besondere Weine, Neuzlchtungen, Spezialitdten
Vorbereitung von professionellen Weinproben,
ggf. mit erganzenden Exkursionen zum Winzer

Mehrere aufeinander aufbauende Seminare vermitteln lhnen in personlicher
Atmosphéare
- die Basics des Weinwissens und -genusses
- die Weinansprache und die Weinauswahl fiir jeden Tag wie auch fur Feste
- das Erkennen und Vergleichen von Rebsorten
- und die Umsetzung in die Praxis

(Weinauswabhl, - degustation, Weinbegleitung beim Menu, usw.).

Zeitlicher Rahmen : jeweils ca. 4 — 4,5 Stunden oder 2 Tage flr eine komplet-
te Seminarreihe (ggf. mit Ubernachtung und Exkursionen).

Referenten:

Cormac Clancy (Meister im Weindegustieren, Gewinner des Weinkellnerwettbewerbs fiir Deutsche Weine 2006)
Torsten Forcke (WSET Diploma, Inhaber der Firma Torsten Forcke Wine Events®)

u.a.

letzte Uberarbeitung/Erganzung : 6.4.2008 [TF]/17.2.09 [TF]/18.3.2009 / 11.1.2010/ 11.3.2010 Torsten Forcke Wine Events®
Buro:

Piemonter Weg 20

61350 Bad Homburg

TORSTEN FOI_?CKE WINE EVENTS® Tel. +49 (0)6172 96 95 82
www@wine-events.de +49 (0) 177 798 58 56
Fax. +49 (0)6172 96 91 46

email: www@wine-events.de

home: www.wine-events.de
www.kostbareweine.de

Ust.-1d.:DE160022913



Weinsensorik | Einfihrung & Grundlagen - Arbeitsunterlagen -

Fir Ihre Notizen

© Torsten Forcke Wine Events®. 20.07.2010 Seite 2/42



Weinsensorik | Einfihrung & Grundlagen - Arbeitsunterlagen -

Inhalt

WEINSENSORIK | — EINFUHRUNG & GRUNDLAGEN ......ooeviiiteiieteteeeeteeeies s ste s sesss s s sesessessns s sensssnssnansans 1
WEINSENSORIK 1l - WEINANSPRACHE & REBSORTENKUNDE..........cccooiiiiiiiise et ste s sneas 1
WEINSENSORIK Il = VERTIEFUNG & BLINDVERKOSTUNGEN........cccoiiiiieceieeee ettt 1
WAS HEIRT UBERHAUPT WEINSENSORIK: 1..utteittieitttesittesteestttesseessstssssessssessssessssessssessssessssesssssssnssssssesssessssesssssssnsessnsessssesans 5
UNSERE SINNE ...teiutteittteitteeitteesteestteessseessseeasseessseeasseessseeassaessseeasseessseeasseessseeasseessseeasseessseeaseeensbeeanseeasbeeasseeasbeeanneennbeeanneenrres 5
....... (@ 187V I =1 N 0] =1 NI = ¥\ = N SRR o
VVASSERPROBEN ...euttiiitteeittteitttessstessseessseeassesssseessseessseeasseessseeassesssseeasseessseeasteessseeaateeasbeeesbeeasbeeenteeanbeeasbeeasbeeenbeeanbeeasbaennbenans 9
BLINDPROBEN — AROMEN — .....tttetttetteetetasteeesseeestssasesastesaasesasesanssssssssansesssssassssssssanssssssssansessssesansessssessnsesssssssnsessssessssenans 9
BLINDPROBEN — WEIN =ttt ttitt ittt itte st esttesteestesstesteesteesteesteaseeasaesseesseeseenseeseeaseeaseesbeeneeeeeeseeemeeaReenReenseenteaneenneenraenteeseeenneanees 9
DER DEGUSTATIONSVORGANG ....uvvtiutititeesieeatesaiesassesssesassesassesassssssssssssssassssssssssssessssessssssssssssssessssessnsesssessssesssessssesssees 11
ELEMENTE DER WEINANSPRACHE UND SENSORISCHEN ANALYSE .....uviiiuitiiieiteeiiteesteessteessessssesssessssesssssssssesssssssssessnsees 13
KLEINER SPAZIERGANG DURCH DEN WEINBERG: ......cueitueiteeiteeteaseesseesseesseesssesseassessssssesssasssesssesssssnssssessssssseesseessesssesseesenns 15
[ T0T0 (=T o PSSR 15
=T 01T o F TSP PETORROPRRPRRRTO 15

L AT 10 A [ = PSSRSO 15
WEINANBAU UND WEINLESE ...uvtiittieitteeitttestteestteestsesstseessssessstessseessseasssesssseasssessssesssssssssessssessssessssessssessssessssessnsessssesssesssnees 16
VVEINBEREITUNG. ...ettttteittee ittt esteeestseessseestseessseassseessseessseessseessseeasssessseeasseessseeasseessseeassaessseeasseensseeaaeeessbeeaneeenabeeanseensbeeanseensnen 16
WEINAUSWAHL IN DER PRAXIS ...ttt ittt sttt ettt stte ettt site ettt stte e stb e e sbse e st bt e sae e e nb bt e sbee e nb bt e ahbeenb bt e abteenb bt e anbe e st beennbeenebe s 17
LAY LT =TT = LU | ST 17
Der passende Wein zur SpeisSe — FOOA-PailiNG........ccccoiiiiiiiiiesieee s 17
HIIFSMItEE] ZUM WEBINGENUSS: ......ee ittt ettt s e e e et sb e e bease e s e e e en e see st e stesneereeneeneeseensenrenneas 18
VT g1 F=Ta =T U] o o USSR USSR 18
VORSCHAU VERTIEFUNG ... .0ceittteittteiteesittestteestseeasseessseeasasessseeasseesssseasssesssseassesssssssssessssessssessssesssessssessnsessssessnsessneesnsesssnees 19
WEITERFUHRENDE THEMEN ... .0euttitttetiesteesteesteesteaseessesaseesseesseesseassessaessessseesseesssssssssessseesssenseessenssessesssesssessenssesnssssessnsenseenes 20
FOOA MAtCRING & GEWIUIZE........c.ei ittt ettt bttt h et b e s bbb e bt b et e s e sb e e b e sb e e bt et e e neenbesbenbenbenbe s 20
WEIN & SCROKOIAUE .......ccuviciiictie e e e b e et e s ae e s he e s be e e be e be e st e etbesteesbaesbeesbeeatesanesaeeareebeenes 21
KUItUIfrUCHt OlIVE UND TNE Ol ettt et s st st nsnens e 21
WEIN & FISCN / SUSRI...c.uiiiiciicc et e e ee s s he e s be e s bt et e eabe e Rt e s teesteesbeesteeseesaeesaeesreenteenes 21
ANHANG FUR TEIL I BIS Hl covtiiuitiiiisieeceetetste sttt b bttt st sttt bbb bbbttt bbbt b s st ettt st ss s s 25
DIE SINNE DER WAHRNEHMUNG ......ceiuviittestteitesteestesseessesssaesseesssasssssssassssssesssenseassessssssesssesssesssesssssssssessssesssenseensesssenssesens 29
2DER SCHWALL AUS DEM GLAS ...ttt itit ittt sttt sieesite e e et e st e st e e s beessb e e s te e e abe e o beeasbe e e beaeabe e e s beeaa b e e e s beeanbeeasbeennbeeenbeennbeeans 30
VORBEREITUNG EINER WEINVERKOSTUNG ... .00eitteittteiteesittesseessseessseessseeasseessseessssesssessssessssessssssssessssesssssesnsesssssesssesssnees 31
GlasauSWahl & DEKANTIEIEN..........ccviiii ittt ettt re e e et e ee st e s tease e s e e e enbeseestesbeaneareeneeneeneensenreans 32
AUSGEWAHLTE THEMEN AUS WEINBAU UND KELLERTECHNIK ..vviitiiititiiieesieessieeassesssiessssessssssssssssssssassesssssssssssssssssssenssens 33
Yol g lo] 01U ] oo TER TSP ST OO SR UPTPTUPPRRO 33
INNAItSSTOffE TrAUDENMOST.......c.eiiii e et re s et e e see st e stesreereeneeneeseenrenreaneas 35

LAY LT 1111 0] L1 PR 36
THEORIE & ANATOMIE .. .veittieittee ittt e sttt e sttt eateeestseeaseeestseeasseessseeasseessseeasseessseeasseessbeeaaeaessbeeasseensbeeaaeeesebeeaneeeanbeeanseensbeeanseennnen 37
Olfaktorische Wahrnehmung (RIECHEN) ..o et sr e e 37
(CT=T 0 o o111 o DSOS PSR PRTPR 37
Konditionierung in der OIfAKIOTIK. ..........ciiiee ettt bbb et b e bbb e b e e et e e e bt b nbennen 38

[ 1= (0] .00 ] = 2SSOSR 39

© Torsten Forcke Wine Events®. 20.07.2010 Seite 3/42



Weinsensorik | Einfihrung & Grundlagen - Arbeitsunterlagen -

GEIUCNSQUANTALEN ...ttt ettt b etttk s b bt e R e b e b et ke Rt e b e st s e e b et et et b e n et e s e ne e b et ebe e et erennetenenn 39
Gustatorische Wahrnehmung (SChMECKEN) .........coiiiviiiece e et sre e 40

Materialien und Literatur:

Verkostungsbogen,

WSET® Verkostungsschema

Aromarad, Mindmap, u.a.

Fachartikel aus vinum Europas Weinmagazin

.Das Weinetikett"

~Weinwissen kompakt*

Lumpp, Natalie ,Wein was sonst* fiur Seminarteilnehmer statt 16,80 nur € 14,-

Christina Fischers ,,Geschmacksschule® - -

Christina Fischer

-,

WEIN & SPEISEN
I

L
JE= -
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Anmeldung fiir ein Wine Event

Bitte per Fax an: +49 (0) 61 72 96 91 46

Titel

Datum Anzahl der Personen H

Anrede

Name*

Vorname*

Stral’e/Hsnr.*

PLZ*

Ort*

Telefon*

Fax

e-Mail*

Besondere Winsche:Teilen Sie uns mit, ob Sie gegebenenfalls gewisse Speisen ausschlielen méchten oder
nicht vertragen. Soweit mdglich, beriicksichtigen wir gerne lhre Wiinsche.

Ausserdem ist bei bestimmten Veranstaltungen eine Kinderbetreuung bei Bubbles méglich. Bei Bedarf
sprechen Sie uns diesbeziiglich bitte einige Tage vorher an.

r * Ja, ich habe die allgemeinen Geschaftsbedingungen gelesen und bin damit
- einverstanden.

H_ Ja, ich méchte die Wine-Event-News regelmaRig beziehen per

[— email oder [~ Fax erhalten

Unterschrift*
Datum

*mussen bitte ausgefillt werden

Torsten Forcke Wine Events
Piemonter Weg 20 - 61350 Bad Homburg
Tel. +49 (0) 6172 96 95 82 oder +49 (0) 163 48 125 48




