Wir prasentieren exklusiv

Cusumano

Ein Spitzenweingut aus Sizilien

Cubia Benuara Sagana Noa
100% 70%Nero 100% Nero 40% Nero
Inzolia d’Avola & d’Avola d’Avola,
30%Syrah 60%Merlot &
Cabernet

The Joy of living, Enthusiasm to discover and the Pleasure to create; if we could
summarise our way of being and of thinking we would describe them in this way.
Nature has given us this enormous privilege and on this basis we have chosen our
way of living and a philosophy of work. We are a family of strong traditions, united by
the same spirit and the same passion, which have enabled us to create new wines,
young and modern, tied strongly to the land and to the men who share with us these

ideals.
Freitag 14. Januar 2005, 19:30 Uhr

Termin:

Ort: im neuen “Showroom”
Torsten Forcke Wine Events,
Obergasse 18, 61348 Bad Homburg

in kleiner Runde mochten wir |hnen die exklusiven Weine der
sizilianischen Kultwinzer Alberto & Diego Cusumano vorstellen. In
gemdutlicher Atmosphare verkosten Sie 10 Weine des Weingutes. Ein
reichhaltiges Angebot an kleinen kulinarischen Begleitern wird die Probe
erganzen.

Diese exklusive Veranstaltung bieten wir Ihnen zum
Pauschalpreis von Euro 40,- pro Person an.

Aufgrund der begrenzten Teilnehmerzahl von max. 14 Personen bitte wir Sie um

verbindliche Anmeldung unter der e-mail Adresse info@wine-events.de und

Uberweisung des Pauschalpreises bis Montag 27. Dezember 2004 auf das
Konto 801 582 800 Blz. 500 700 24 (Deutsche Bank PGK Frankfurt)

Fir Fragen und Anregungen stehen wir unter
mobil 0177 798 58 56 zur Verfliigung.

Kleiner Vorgeschmack ?? besuchen Sie www.cusumano.it

PS.Vielleicht mégen Sie dieses Event auch zu Weihnachten verschenken ?

TORSTEN FORCKE WINE EVENTS

WEINHANDEL
WEINPRASENTE

WINE TASTING EVENTS

TORSTEN FORCKE WINE EVENTS
PIEMONTER WEG 20

D-61350 BaD HOMBURG

TEL: +49 (0) 6172 9695 82

EMAIL: WINE-TASTE-IT@WEB.DE

BANKVERBINDUNG
DEUTSCHE BANK 24 AG
BLZ 500 700 24

KTO 801 582 BOO

UST-IDNR. : DE160022913

Kein Problem - lassen Sie uns wissen wen Sie beschenken wollen und wir stellen lhnen einen

Geschenkgutschein aus.



Einige Informationen zum Weingut:

Die Vielfalt Siziliens

Zu Recht zahlt Cusumano zu den jungen, dynamischen Weingitern Siziliens. Mit 140 Hektar
Weinbergen in verschiedenen Regionen, Fartinico, Monreale, Alcamo, Contessa Entellina, Salemi,
Mazara del Vallo, Riesi und Bachino nutzen die Brider Aiberto und Diego Cusumano die vielfaltigen
ftrroirs, die Sizilien zu bieten hat. Die Weinberge liegen zwischen 80 und 700 Metern Gber dem
Meeresspiegel und zeichnen sich durch besondere Béden und verschiedene Mikroklimata aus.

Cusurnano verfiigt somit Uber eine Rebenvielfalt, die die Grundlage fir exzellente Weine mit starkem
Charakter ist. Zahlreiche Auszeichnungen sprechen flir die Qualitat dieser Kellerei.

So bewertet die italienische Sommelier Union die Weine Sagana und Noa mit der héchstmoglichen
Punktzahl - der Noa wurde sogar als bester Rotwein des Jahres 2003 nominiert und das englische
Fachmagazin ,Decanter” ernannte Cusumano zum Weingut des Jahres.

Die Brider Cusumano flhren diesen Erfolg auf ihre besondere Einstellung zum Leben und zur Arbeit
zuruck:

Die Freude am Dasein, an neuen Entdeckungen und am kreativen Weinanbau charakterisiert die
Familientradition, die Alberto und Diego Cusumano von ihrem Vater flancesc vermittelt wurde. Das
Ergebnis jedenfalls gehort mit zum Besten, was Sizilien an Weinen zu bieten hat.

Gebrider Alberto und Diego Cusumano

So, for our white wines, we prefer the Inzolia grown in the area around Salemi, which we vinify
singularly to produce "Cubia". "Jalé" is produced with the Inzolia from Salemi and softened with pure
Grisi Chardonnay. As for our red wines, we prefer Nero d'Avola grown in Pachino from which we
derive "Sagana". Also, with the Nero d'Avola from Pachino, blended with the Syrah from Contessa,
we produce "Benuara", whereas with the Merlot from the area around Riesi and the Cabernet, we
produce "Noa", the name deriving from Noah, the first man in the world to produce wine.

Die Weine:

Single Veriaties
Insolia, Merlot, Nero d’Avola, Syrah

Terretorial
Angimbe, Benuara, Cubia, Jalé, Noa, Sagana,



