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Wein Nr. Jhrg. Weinbezeichnung 
Rebsorte Weingut

farbliche 
Beurteilung

"Colore"

Nase
"Odore"

Geschmack
(Gaumen, 

Zunge)
Bemerkung ☺ . /

1 2006 Weisburgunder & Auxerois, 
QbA, trocken, Traiser

Crusius, Weingut 
Dr. 

2 2007 Weissburgunder trocken, 
Petersberg, Rheinhessen

J2 Weingut Becker-
Landgraf

3 2005
Chardonnay & Weißer 
Burgunder, Spätlese, 
trocken

Knipser

4 2004
Weißburgunder -S-, 
Meddersheimer 
Rheingrafenberg, trocken

Bamberger

5 2002 Grauburgunder -S-,  trocken Dönnhoff

6 1998
White Wine (Marsanne, 
Viognier), Paso Robles, 
California

Treana

7 2002 Chardonnay, "CONTESSA", 
Neusiedlersee, Burgenland Giefing

8 2006 Le Chiare, Bianco Sicilia IGT 
(Viognier) Maurigi

9 1998 Late Harvest, Chardonnay, 
edelsüß, Maule Valley Balduzzi

Saisonbedingte Änderungen vorbehalten

ein cross-country tasting

Weisse Burgunder-Rebsorten

Käse & Dessert VariationTapa Variation

mit Fisch - Wurst - Gemüse - Obst -  Käse 

Wertung
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